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Vivre un réeve d‘antan

Par Wilfried Mo selt

Se détendre entre les mumdles qui ont connu cing swries € une histotre
aguée, se senttr charmé par un luxe discret @ Uédépance authentigue
épogue, joutr en méme tanps €un confart contempomin @ un
servie awnale, bimuecdiant a attentif @ faire la connasssance dune
cutsing sétuisante £ un chef crénteur de prande clnsse — ¢est le résumé
Aun séour au Chatenu de Notzay au-dessus de ln vailée de la Loire
au coeur fu vignodle fe Touvry entre Ampotse @ Tours.

Depuis deux cents ans, le chiteau écoule des jours
paisibles, en résistant avec sa carrure en pierres de tuffeau
bravement aux désagréments Jdu temps qui passe. Construit
entre 1514 et 1540 par Andrée, Dame de lloizay, et
Georges de Vercle, le chiteau a « vécu » une histoire
marquée par la conjuration d’Amboise, un épisode décisif
lors de la guerre de religion entre catholiques et
protestants.

Le nos jours, I’hétel Chiteau de Moizay offre un cadre
privilégié pour ses clients. Membre des Relais & Chiteaux
depuis 1992, ce magnifique héritage historique du 16éme
siécle, situé dans une propriété de 24 hectares surplombant
le village vitucole de IToizay et cerné d'un parc de 6
hectares, agrémenté d’arbres centenaires et d’un jardin i la
francaise, propose des chambres luxueuses, dotées d'un
mobilier de classe reflétant Phistoire, et offre 4 la fois les
services les plus modernes.

« ITous avons fait beaucoup de transformations ces
derniéres années, notamment la remise 3 neuf de 'entrée,
drailleurs avec du matériel d’époque, ainsi que la
décoration des chambres au premier gtage et les salles de
bain. En plus, au jardin i la francaise, outre la fontaine, des P

Ve sur Noizay et laplaine de la Loire
(Foto: Romain Eatva)




coins-repos avec des fauteuils résistant aux intempéries ont été aménageés »,
it Cécile William, maitre e maison et propriétaire du Chiteau de IMoizay.
« Un bar installé¢ au sous-sol, avec des nuances de couleurs insolites, et une
salle fumeurs décorée de tableaux aux tons chaleureux apportent des
touches résolument modernes au décor classique. Je recherche un mélange
astucieux entre cés styles différents, ceci pour le plaisir de notre clientéle. »

Cécile William: « Avant de devenir la gérante du Chiteau de lloizay,
jexercals un meéter assez insolite. Pour d'importants constructeurs
automobiles, j'organisais Jdes rallves + x + dans le Magreb. C’est d'ici que je
tiens ce cOté débrouillard et une certaine prédilection pour la spontanéité,
assez méconnu dans le monde des chitelains, mémes modernes. Ma vision
concernant le Chiteau de IMoizay est un espace Spa & Wellness dans les
anciennes remises ouvrant sur la cour intérieure et creusées dans le tuffeau,
a flanc de coteau. »

L’hotel comprend également un restaurant gastronomique (présenté dJdans
Particle ci-aprés), des salons, une bibliothéque, deux salles de réunion
pouvant accueillir 20 personnes, une piscine extérieure chauffée, un terrain
de tennis, un service de location de bicyclettes, une terrasse, un parking
{(d’ailleurs gratuit} et un accés 3 UInternet dans le hall. Quant au petit
déjeuner le client a le choix entre un petit déjeuner continental et un petit
déjeuner américain qui est servi de 7.50 h 2 10.50 h soit dans la salle 4
manger soit sur la terrasse.

Voici une petite liste des services:

- Animaux domestiques admis

- Carte de crédit acceptée

- Jardin

- Services d'étage - horaire limité
- Réception - 24/24h

- Réception - services fax

- Staff mululingue

- Visite de la ville

- Salle de réunion

- Court de tennis

- Service de location de bicyclettes
- Piscine extérieure

- Parking gratuit

- Bar

- Restaurant/gastronomie

Cécile William, la
maitre de maison
(Foto: Romain Barya)

Détail hall de réception
(Foto: Romain Eatya)




- m;uu salle @ manger

{Foto: Romain Eatyva)

IToizay est un excellent point de départ pour découvrir Ia Vallée de la
Loire, également appelée le Jardin de France et le Berceau de la
langue francaise. La région est aussi réputée pour le patrimoine
architectural de ses villes historiques comme Amboise, Angers, Elois,
Chinon, Orléans, Saumur et Tours et plus partuculirement pour ses
chiteaux célebres dans le monde entier tels que le Chiteau
d'Amboise, le Chiteau de Villandry et Chenonceau.

Hatel * % % % Restaurant, Promenade Waulsort, F-37210
Noizay, Tél. +33(0)2 47 52 11 01,

Fax +33(0)2 47 52 04 64, E-mail:noizay@relaischateaux.com,
Website: www.chateaudenoizay.com

Voici quelques distances:

Aguarium (Ju Val de Loire: 3,2 km
Chéiteau d'Amboise: 7,5 km

Clos-Lucé: 7,8 km

Parc des Expositions de Tours: 13,5 km
Cathédrale de Tours: 13,1 km

Palais des Congrés Vinci: 13,2 km
Basilique Saint-Martin: 1§ km

Place Plumereau: 16 km

Chéteau (e Chenonceau: 17,5 km

Pole Santé Léonard de Vinci: 18 km
L'aéroport le plus pratique pour se rendre a
I'établissement Chiteau de IToizay est: Tours
(TUF-Tours - Vallée de la Loire): 12,9 km

Les distances sont calculées 4 vol d'ciseau
entre l'emplacement de 1'¢tablissement et le
site touristique/l'aéroport concerné. Elles ne

reflétent pas nécessairement la distance réelle.

Les distanc es sont affichées au dixiéme (e
kilométre prés.

Comment rejoindre le Chiteau de Noizay:

En voiture

Depuis Paris: prendre I'autoroute A 10 et sorur 3
Amboise-Chiteau-Renault

(Sortue n ® 18). Continuer sur la RD 31 vers
Amboise, puis prendre la RIT152 vers Vouvray-
Towrs. A 8 km aprés Amboise tourner sur la RD
78 i IToizay. Le chiteau se trouve derriére
l'église.

En wrain

Le voyage en TGV entre Paris et Saint-Pierre
Des Corps ou Tours dure 33 minutes. Uepuis la
gare de Tours (située 3 1§ km de IToizay),
prendre un taxi i l'hétel ou louer une voiture.

En avion

L'aéroport le plus proche se trouve i Saint-
Symphorien, dans la périphérie nord de Tours, a
20 km (e 1pizay. Louer une voiture ou réserver
un taxi par avance.




Saveurs authentiques

Par Liliane Turmes ¢t Romnain Batya

Chef e cutsine nu Chatenu de Noizny cepuis le mois fe
Juwn 2006, Séhastien Herué s’est forgé une rengmmée §in
au-ddd des frontigres de in Toumwne Qripmaire fe ln
Normandic a diplomé du Lycée hotdlier Hédine Boucher
au Mans, les @apes de som parcours ont anmené au
Dgmame de Benuvoir avant e commencer en 2003 sa
tarriére en tant gue Saond & Noizny

Fervent dJéfenseur de recettes tombées dang
I'oubli, d’ingrédients difficiles a trouver et de
produits régionaux comme cette fameuse « Uame
IToire », une race avicole encore dénommée
géline de Touraine, dont la chair juteuse ne craint
pas la comparaison avec le poulet de Eresse, ce
jeune chef ceuvre dans la quiérude d'un lieu
plusieurs fois centenaire et chargé d’une longue
histoire.

Entouré J'une brigade de cuisine et d'une équipe
en salle bien rodées, leur service efficace et leur
maniére détendue refliétent du perfectionnisme,
et cect pour le plus grand plaisir J'une maitre de
maison soucieuse et ('une clientéle exigeante,
n’importe qu'elle soit indigéne ou internationale.

Quant aux matiéres premiéres, la farandole des
produits ne s’arrgtant pas dans la bassecour,
Sébastien Hervé sait bien travailler fruits de mer
et autres poissons des Cétes Atlanuques, sans
toutefois oublier le sandre de Loire ou la tanche
des étangs de Sologne. -

T

- Le jeune chef Sc¢bastien Hervé
(Foto: Romain Batya)

La poitrine dec cancton
croisé de Vendée
(Foto: Romain Batya)



En automne, cette région de foréts, de
marécages et de petits lacs — rterre de
prédilection pour la chasse — lui fournit toute
une panoplie de gibier d poils et i plumes, des
perdrix jusqu’au cervicés.

Spécialités saisonniéres de premier ordre quion
va retrouver J’ici la mi-octobre sur la carte du
chiteau, le jeune chef — tout comme les habitués
u restaurant gastronomique qui se décline sous
forme de deux salons feutrés aux tons clairs et 3
I'ambiance chaleureuse — ne se lassent pas des
grands classiques de la maison, dont le foie gras
cuit au Vouvray moelleux ou le homard bleu de
Eretagne, rdt au beurre salé.

Souvent sollicité, le menu Tentation est proposé
en deux variantes et A des tarifs sages: six plats,
poissen ou viande 2 3+ Euro, sept plats, poisson
et viande 2 63 Euro valent déja le détour.

Quant au Menu de dégustation, ce denier fera —
4 79 Ewo - la joie de tous les gourmets: foie
gras, thon blanc, médaillons de homard, filet de

beeuf, fromages affinés et dessert a la carte se -

le homard bleu de Bretagne
(Foto: Romain Batyz)

www.vinosvicente.lu | info@vinosvicente.lu
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Le somunclicr Guillaume
Pctithon ensemble avec
Liliane Turmes,
rédactrice VINALU

(Foto: Romain Eatya)
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La belle mécanique

Par Romain Ba tya

Le Range Rover Evoque représente une nouvelle gamme de +x 4
Land Rover, tout en étant le modeéle le plus léger, le plus petit et le
plus sobre de la marque. SUV compact haut de gamme, cette
belle mécanique est construite dans 'usine emblématique de
Halewood, en Angleterre.

Outre la traction intégrale permanente, combinée a de nouveaus
moteurs diesel et essence, ’Evoque est le premier Range Rover
livrable avec traction avant seulement. Uénommé 214 Diesel, ce
modéle, équipé d’un dispositif Stop/Start, s’avére étre le plus
sobre de la gamme.

Choix judicieux, notre voiture Jd’essai est une diesel 2.2 T+
manuelle avec une puissance de 130 ch. Autant dire que vula
maniabilité dynamique et les performances réactives et sans réel
effort de la part de ce quatre cylindres, 1a transmission
automatique {option) est A préconiser. Elle offre Ia méme rapidité,
tout en s’avérant plus confortable i 'usage quoticlien.

Fidele au style du remargquable concept car LRX, présenté lors de

I'TAA 2008 a Francfort, PEvoque se déchine sous forme d'une cing
portes 4 la ligne de toit arriére relevée, ou bien sous forme de
coupé, nettement abaissé A I'arriére, avec une hauteur totale
diminuée de 50 mm. Une mulutude (e combinaisons de couleurs
et e fonctionnalités personnalisées sont possibles au-dela des trois
degrés de finitions « Pure », « Prestige » et « Uynamic ».

Agile sur la route et dans le terrain i I'arde du chissis équipé du
systéme Adapuve Dynamics doté du MagneRide, tout en
disposant de la derniére version du systéme Terrain Response, le
Range Rover Evoque fournit le méme potentiel tout-terrain élevé
gu’un Freelander ou un Uiscovery.

== Au Luxembourg, le prix de base pour la 2.2TD+ Pure s’¢léve
255853, Euro. La traction avant (eD+ Diesel) est disponible a
partir de 32125.- Euro.

suivent et y sont 2 ’honneur.
Ces savoureux plats font la part
belle aux multiples références
de vins blancs et rouges des
berges de la Loire gu’un
sommelier attentf saura vous
conseiller.

Les ving qui ont accompagné
le diner (servis par le sommelier charmant
Carlos Lima qu faisait glorieusement
penser au fameux acteur de cinéma
Fernandel):

Chenin Blanc 2010, Domaine Huét a
Vouvray

(Composé de trois propriétés: Le Haut
Lieu, Le Mont et le Clos du Bourg, tous
autour (e Vouvray, 53 hectares en culture
biodynamique selon les méthodes de
Rudolf Steiner)

ITez wés frais. Eouguet de pétales de roses
et autres fleurs blanches ainsi que de
compote de rhubarbe et d’agrumes. En
bouche des arémes de rhubarbe, de melon
A sucre et de pamplemousse jaune.
Excellente structure. Frais au retour avec
dles tons d'ananas vert. Agrémenté J'une
acicité étonnante en finale. Un vin blanc
d'origine francaise de grande classe. ++

Chinon Rouge 2008 Vieilles Vignes,
Domaine Philippe Alliet

Au nez une belle maturité avec Jes notes
animales rappelant le cuir, I'encre de chine
et le sous-bois. En bouche un concentré de
différents ardmes dont la prune confite, les
petits fruits noirs, la confiture de prunelles
et des accents de réglisse ameére. Tanning
croquants Jis i une sensation de fraicheur
normalement méconnue dans le Cabernet
Franc de PAnjou-Touraine. +(+)
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Chinon vicilles vignes
(Foto: Romain Eatya)

Vinalu-Symbole fiir Weinbewertungen

_— unzumutbar - undrinkable - inbuvable

- schlecht - bad - mauvais

o brauchbar - acceptable - acceptable
O+ ordentlich - correct - correct

+ gut - good - bon

+(+) gut bis sehr gut - good to very good - bon a trés bon
++ sehr gut - very good - trés bon

+ +(+) fast perfekt - nearly perfect - presque parfait

+++ Gberirdisch - supernatural - surnaturel




